
UltraScraper（超级刮板）
提高卫生和食品安全
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Innovation and
Service in Belting

金属检测及抗菌刮板，可改善卫生状况、
实现高效的食品加工
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刮板是食品工业的常用必备部件。

食品会粘连到不同类型的输送带上，甚至会粘连到具有不粘特性的输
送带上。因此，刮除和清洁效率及效果是食品行业的关键问题。

挑战
传统输送带刮板存在以下问题：
•	清洁性能差
•	刮板寿命短
•	刮板调位问题导致维护成本高
•	采用非食品级刮板
•	刮板造成输送带表面磨损
•	刮板材料危害食品质量
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主要技术参数

产品品号 TRSC000029
材料	 聚氨酯
颜色	 浅蓝色
标准杆长 2.450 mm
温度范围	°C	(°F)	 -30 / +83 °C (-22 / +181 °F)
食品级 EC 1935/2004 和 FDA

Ammeraal Beltech is 
member of European 
Hygienic Engineering 
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 and FDA 
standards supporting your 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

解决方案
艾玛拉皮带的	UltraScraper（超级刮板）具有出色的设计，采用优质共
挤材料制成，可用于大多数输送机机架并具有以下优点：
•	金属检测特性可提高食品安全
•	食品级：符合	EC、和	FDA	法规
•	借助	UltraScraper	的软性刮板（与输送带硬度相吻合）实现出色的清洁效率
•	采用银离子技术实现抗菌	AM	特性，减少细菌滋生
•	延长输送带和刮板寿命（降低对皮带表面及拼接区域的压力）
•	适用于不同的输送带类型（合成、均质或塑料模组输送带）

刮板位置紧贴滚筒

刮板位于滚筒之后。刮板可置于输送带顶
面和/或输送带背面

软性刮板可对艾玛拉最常见的输送带型号
进行表面深层清洁

https://info.ammega.com/l/854583/2023-04-14/36vtk8

