
Ammeraal Beltech è un’azienda leader nel campo dei 
nastri trasportatori e di processo.

Conosciamo le applicazioni e abbiamo la gamma giusta di 
prodotti per molti settori industriali, in particolar modo per 
quello alimentare. 

Con una gamma completa di nastri, Ammeraal Beltech fornisce 
infatti soluzioni efficaci per tutti i processi produttivi. Per molte 
applicazioni dei settori Meat & Poultry, i nastri Food Grade 
Ropanyl e Nonex con coperture resistenti agli oli e ai grassi 
rispondono perfettamente ai requisiti dei processi produttivi. 
 
I nostri nastri Ropanyl sono a base di poliuretano, mentre i 
Nonex sono costituiti da un compound a base PVC di elevata 
qualità e certificato per il contatto alimentare. 

 

Caratteristiche principali
•	 Resistenza eccellente a oli e grassi
•	 Certificati Food Grade
•	 Idonei ai programmi HACCP
•	 Resistenti agli agenti chimici dei detergenti
•	� Disponibili con bordi sigillati Amseal o con proprietà  

Non Fray anti-sfilacciamento
•	 Proprietà anti-microbiche
•	 Di colore blu 

Vantaggi per il cliente
•	 Lunga durata del nastro, anche in ambienti umidi
•	 Riduzione del rischio di contaminazione
•	 Soluzione economicamente efficiente
•	 Riduzione dei tempi di fermo macchina

Applicazioni tipiche
•	 Processi di lavorazione della carne
•	 Linee di disosso e taglio
•	 Pesatura
•	 Metal detector
•	 Linee di confezionamento

www.ammeraalbeltech.com

Nastri Ropanyl & Nonex  
per l’industria della carne



Innovation & Service in Belting

Sicurezza alimentare & Igiene

Il focus di Ammeraal Beltech è la 
sicurezza alimentare; tutti i componenti 
realizzati per le linee produttive del 
settore meat sono accuratamente 
studiati per migliorare la sicurezza 
e l’igiene. Il concetto di igiene è 
fondamentale per noi. I requisiti 
dell’applicazione così come le 
caratteristiche del prodotto sono sempre 
prese in considerazione per trovare la 
soluzione più efficiente.

Ammeraal Beltech detta gli standard del mercato da molti anni con concetti specifici 
per l’igiene. La continua ricerca e sviluppo si traduce in un’ampia gamma di soluzioni 
specifiche per la sicurezza alimentare.
Alcuni esempi sono:
•	� Nastri di colore light blue – per identificare eventuali contaminazioni del 

prodotto
•	� Nastri anti-micorbici – con tecnologia agli ioni d’argento contro i micro 

organismi
•	 Amseal – ovvero bordi sigillati facili da pulire e che durano nel tempo
•	 Kleen Edge – bordi con caratteristiche non-fray anti-sfilacciamento
•	 Listelli Footless – sanificabili e facili da pulire

Dati tecnici dei nastri Ropanyl & Nonex per il settore della carne
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579520 Ropanyl ESM 5/2 00 +015 light blue AS FG AM NF                1.3                110 20

579629 Ropanyl ESM 5/2 00 +015 light blue M1 AS FG AM NF                1.3                110 20
591120 Ropanyl ESM 6/1 F1 +03 white FG NF                1.1                110 6
579910 Ropanyl DM 8/2 04 +04 light blue AS FG AM 2.0 110   30
579640 Ropanyl DM 8/2 04 +04 white AS FG                2.0                110 30
514747 Ropanyl EM 10/2 00 +15 (PVC) light blue FG                3.3                110 120
514031 Ropanyl EM 10/2 00 +20 (PVC) white FG                3.8                110 120
591009 Ropanyl SUE  100 light blue M2 FG                1.0                110 5

575700 Nonex EM 8/2 00 +05 light blue AS FG AM 2.0                100 50
575230 Nonex EM 8/2 00 +05 white AS FG 2.0 100 50
573360 Nonex EM 10/2 00 +07 light blue FG AM 2.5 100 80
578070 Nonex ESM 10/2 00 +07 light blue AS FG AM NF 2.5 100 80
575030 Nonex ESM 10/2 00 +07 white AS FG NF 2.5 100 80
573400 Nonex EM 10/2 00 +15 white FG 3.1 100 100
576010 Nonex EF 10/2 A18 +07 light blue FG AM 3.2                100 80
573810 Nonex EM 15/3 A18 +07 light blue FG AM 4.4 100 120

  AS = antistatico, FG = food grade, M1 = liscio, M2 = matt finish, AM = antimicrobico, NF = non fray-tessuto indemagliabile

T +39 051 660 6006
F +39 051 660 6016
info-it@ammeraalbeltech.com

Informazioni soggette a modifica per i continui aggiornamenti. Ammeraal Beltech non si assume alcuna responsabilità per l’utilizzo 
scorretto delle presenti informazioni. Queste informazioni sostituiscono quelle precedenti. Tutte le attività e i servizi offerti da 
Ammeraal Beltech sono soggetti ai termini e condizioni generali di vendita e spedizione, così come applicate dalle sue aziende operative.

Ammeraal Beltech srl.
Via 4 Novembre, 44
I-40061 Minerbio (BO)
Italia
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Competenza professionale, soluzioni di qualità 
e assistenza locale per soddisfare tutte le vostre 
esigenze nel campo dei nastri trasportatori
www.ammeraalbeltech.comN
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Spots
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Herringbone

Una selezioni di 
profili per il settore 

della carne

Ammeraal Beltech è 
membro dell’European 
Hygienic Engineering  
& Design Group

Nastri per l’uso nel 
settore alimentare 
conformi alla normativa 
EC1935/2004 e agli 
standard FDA


