
Ammeraal Beltech est un leader en matière de 
solutions de bande transporteuse et de process.

Dans la plupart des secteurs, et en particulier dans 
l’industrie alimentaire, Ammeraal Beltech possède le savoir-
faire et la gamme de produits nécessaires pour devenir 
votre partenaire idéal. 

Fort d’une gamme complète de bandes, Ammeraal Beltech 
peut fournir des solutions adaptées à tout type 
d’utilisations. Les bandes de qualité alimentaire Ropanyl 
et Nonex au revêtement résistante à l’huile et à la graisse 
sont en mesure de répondre aux exigences de nombreuses 
applications de transformation dans l’industrie de la viande 
et de la volaille.
 
Nos bandes Ropanyl sont en polyuréthane et nos bandes 
Nonex sont en PVC de qualité alimentaire de haute qualité.

Caractéristiques principales
• Très bonne résistance aux huiles et graisses 

• Normes de qualité alimentaire
•   Elles contribuent à la mise en œuvre des  

programmes HACCP
• Résistantes aux agents de nettoyage
• Protection des bords Amseal ou propriétés 
 de non-effilochage disponibles
• Concept antimicrobien
• Couleur bleue non alimentaire

Avantages
• Durée de vie étendue des bandes même dans 
 des conditions humides
• Réduction des risques de contamination 
• Rapport qualité/prix très intéressant 
• Diminution des arrêts de la production 

Utilisations typiques
• Transformation des viandes 
• Lignes de désossage et de découpe 
• Contrôle du poids 
• Détecteurs de métaux 
• Lignes d’emballage 

www.ammeraalbeltech.com

Bandes Ropanyl et Nonex  
pour l’industrie de la viande et de la volaille 



Innovation et Services dans le secteur des bandes

Sécurité alimentaire et hygiène

L’attention d’Ammeraal Beltech se 
porte sur la sécurité alimentaire ; 
tous les composants et équipements 
des lignes de transformation de la 
viande sont examinés attentivement 
pour améliorer la sécurité et l’hygiène 
de la production. L’hygiène est la 
pierre angulaire de l’entreprise. 
Pour atteindre la solution la plus 
efficace, nous prenons toujours 
en considération les exigences du 
processus et les caractéristiques 
du produit.

Ammeraal Beltech fait autorité depuis de nombreuses années grâce à des 
solutions hygiéniques spécifiques. Un développement continu de la recherche 
nous a permis de concevoir et de produire une large gamme de produits 
contribuant à la sécurité alimentaire. 

En voici quelques exemples :
• Couleur bleu clair non alimentaire de la bande : pour l’identification 
 de la contamination du produit et de la propreté de la bande
• Antimicrobien : lutte contre les micro-organismes grâce à une technologie   

ions d’argent
• Amseal : solidité et facilité de nettoyage des bords de bandes fermées
• KleenEdge : bandes en tissu non effilochable
• Tasseaux sans pieds : Facilité de nettoyage

Données techniques des bandes Ropanyl et Nonex pour l’industrie de la viande et volaille
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579520 Ropanyl ESM 5/2 00 +015 Bleu clair AS FG AM NF   1.3        110 20

579629 Ropanyl ESM 5/2 00 +015 Bleu clair M1 AS FG AM NF     1.3       110 20
591120 Ropanyl ESM 6/1 F1 +03 Blanc FG NF       1.1        110 6
579910 Ropanyl DM 8/2 04 +04 Bleu clair AS FG AM 2.0 110   30
579640 Ropanyl DM 8/2 04 +04 Blanc AS FG      2.0        110 30
514747 Ropanyl EM 10/2 00 +15 (PVC) Bleu clair FG      3.3        110 120
514031 Ropanyl EM 10/2 00 +20 (PVC) Blanc FG       3.8       110 120
591009 Ropanyl SUE  100 Bleu clair M2 FG      1.0       110 5

575700 Nonex EM 8/2 00 +05 Bleu clair AS FG AM 2.0      100 50
575230 Nonex EM 8/2 00 +05 Blanc AS FG 2.0 100 50
573360 Nonex EM 10/2 00 +07 Bleu clair FG AM 2.5 100 80
578070 Nonex ESM 10/2 00 +07 Bleu clair AS FG AM NF 2.5 100 80
575030 Nonex ESM 10/2 00 +07 Blanc AS FG NF 2.5 100 80
573400 Nonex EM 10/2 00 +15 Blanc FG 3.1 100 100
576010 Nonex EF 10/2 A18 +07 Bleu clair FG AM 3.2         100 80
573810 Nonex EM 15/3 A18 +07 Bleu clair FG AM 4.4 100 120

  AS = antistatique, FG = qualité alimentaire, M1 = finition mate raffinée, M2 = finition mate, AM = antimicrobien, NF = non effilochable

Ces informations sont sujettes à modification en raison des transformations constantes. Ammeraal Beltech ne sera pas tenu pour 
responsable en cas de mauvaise utilisation des informations indiquées ci-dessus. Ces informations remplacent les informations 
précédentes. Toutes les activités réalisées et les services fournis par Ammeraal Beltech sont soumis aux termes et conditions générales 
de vente et de livraison, tels qu'ils sont appliqués par ses sociétés Ammeraal Beltech locales.
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Conseils d’experts, solutions de 
qualité et service local, pour tous 
vos besoins en matière de bandes
www.ammeraalbeltech.comBa
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T +33 3 20 90 36 00
F + 33 3 20 32 29 17
info-fr@ammeraalbeltech.com

Ammeraal Beltech S.A.S.
Zone Industrielle A, BP 447
Rue Marcel Dassault
F-59474 Seclin Cedex
France

A45
Bermuda 

A5
Cône 

A13 
Dents de scie

P35
Piquetage

A24
Arête de poisson

Une sélection de
profils pour 

l’industrie de
la viande et de la

volaille

Ammeraal Beltech 
est membre d’EHEDG 
(European Hygienic 
Engineering & Design 
Group)

Les bandes de 
catégorie alimentaire 
sont conformes 
aux normes EC 
1935/2004 et FDA


