
Correias de separação
MegaSqueeze  

MegaSqueeze é uma extensão 
inovadora da linha de correias de 
qualidade premium, que já inclui a 
tradicional correia AmSqueeze. 

Com esta última adição à linha 
de produtos, a Ammeraal Beltech 
é capaz de oferecer soluções 
de correias separadoras ideais 
para uma gama ainda maior de 
aplicações.  
 
 
 
 

Desempenho eficiente e 
conformidade com a segurança 
do alimento são as principais 
prioridades para correias de 
separação de carne vermelha, 
carne suína e aves.

Ao combinar sua vasta experiência 
em correias de grau alimentício 
com seu amplo conhecimento 
dos processos de produção nas 
indústrias de carne vermelha 
e aves, a Ammeraal Beltech 
está pronta para ajudar OEMs e 
usuários finais a enfrentar esse 
desafio com a introdução de 
uma nova correia separadora: 
MegaSqueeze.

Características
• Maior vida útil
• Menor alongamento
• Alto rendimento
• Excelente flexibilidade
• Resistente a rasgos e choques
• Coberturas antirrachadura
• Alta resistência à abrasão e  
  ao desgaste
• Boa resistência a óleos e 
  gorduras
• Superfície fácil de limpar
• Grau alimentício (CE, FDA)

Vantagens
•	 Maior durabilidade
•	 Maior flexibilidade
•	 Eficiência
•	 Economia de custos

Innovation and
Service in Belting
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Eficiência e Durabilidade
Uma máquina de separação é projetada para separar componentes 
macios de sólidos, como, p. ex., remover carne dos ossos. Uma correia 
separadora pressiona o produto contra um tambor perfurado e espreme 
o material mais macio através dos furos. As partículas mais duras 
permanecem fora do tambor. Este processo coloca grande estresse nas 
correias, que, como resultado, precisam ser substituídas com frequência.

A nova correia de separação MegaSqueeze garante uma vida útil mais 
longa e maior eficiência de desempenho, devido ao seu design de 
engenharia avançada e aos recursos que oferece. Como resultado,  
a correia oferece desempenho excelente e um Custo Total de 
Propriedade (TCO) reduzido.

Principalmente voltadas para a produção de carne suína/bovina e aves, 
as correias MegaSqueeze também podem melhorar a produção em 
outros setores da indústria alimentícia, como frutos do mar/peixes, 
frutas e verduras e laticínios.

Perfil Padrão Losango A93

Innovation & Service in Belting

Ammeraal Beltech is 
member of European 
Hygienic Engineering 
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 and FDA 
standards supporting your 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

A parte superior vem de fábrica com um 
perfil Losango A93 para ótima aderência 
e facilidade de limpeza. Outros perfis 
(por exemplo, Quadrado Fino A39) estão 
disponíveis mediante solicitação.

Linha de correias de separação MegaSqueeze
Tipo de correia MegaSqueeze MS85/13.4 MegaSqueeze MS93/13.4
Exemplo de descrição MS85 A93-A93                MS93 A93-A93
Material da cobertura superior TPU 85 ShA TPU 93 ShA
Cor da cobertura superior Transparente Transparente
Acabamento padrão das coberturas Perfil Losango A93 Perfil Losango A93
Espessura padrão da correia (mm) 13,4 13,4
Outras espessuras de correia disponíveis (mm) De 13,0 a 16,0 De 13,0 a 16,0
Tolerância no comprimento (%) +/-1 +/-1
Tolerância na largura em mm -0/+2 -0/+2
Aderência ++++ +++
Resistência ao desgaste +++++ ++++++
Rendimento ++++ +++++
Grau alimentício CE, FDA CE, FDA
Indicação de aplicação Médio Duro
Substituição PU PU Duro

 

Perfil Quadrado Fino A39

As atividades realizadas e os serviços prestados por uma empresa do AMMEGA Group 
são regidos pelos termos gerais e condições de venda e entrega, conforme aplicados 
de tempos em tempos pela empresa relevante do AMMEGA Group.

Escaneie o QR Code 
e encontre seu 
contato local

Ammeraal Beltech 
P.O. Box 38
1700 AA Heerhugowaard
The Netherlands

T +31 (0)72 575 1212

www.ammeraalbeltech.com

O parceiro local de escolha para soluções 
sustentáveis de correias transportadoras - 
no mundo todo.
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