
KleenEdge
Nastri con proprietà anti-sfilacciamento

Il nome KleenEdge significa 
che il bordo del nastro rimane 
pulito durante l’uso. Questa 
caratteristica contrasta i rischi
di contaminazione che possono 
derivare dall’usura dei bordi.

Focalizzando la propria 
attenzione sull’igiene
nell’industria alimentare, 
Ammeraal Beltech ha
sviluppato la linea 
KleenEdge allo scopo 
di ridurre al minimo il 
problema dell’usura dei 
bordi dei nastri e il rischio 
di contaminazione che ne 
deriva.
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La struttura KleenEdge è stata 
progettata in modo tale che il tessuto 
ad alta resistenza è contenuto 
saldamente in un sandwich di materiale 
termoplastico privo di porosità e crepe. 
In caso di abrasione del bordo, è 
estremamente difficile che le fibre 
fuoriescano. In queste condizioni,
normali tipi di nastro possono perdere 
fibre del tessuto, ma non i nastri 
KleenEdge.
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Vantaggi per la sicurezza alimentare

La protezione ottenuta tramite il rinforzo del tessuto
del nastro rappresenta il punto chiave che garantisce
una lunga durata. Ogni qual volta questi tessuti sono
esposti e non trattati, c’è il rischio di contaminazione
e restringimento del nastro. Nastri con questi problemi
non possono essere centrati con facilità e sono spesso
danneggiati. I nastri KleenEdge sono la soluzione
a questi noti problemi e vi supportano nei vostri 
programmi ISO 22000 (in precedenza HACCP).

• Impedisce la fuoriuscita di fibre
	 › Impedisce la contaminazione dalle fibre
	 › Prolunga la vita utile del nastro
	 › Economicità di gestione

• Nucleo tessile incapsulato
	 › Nessun restringimento dovuto all’attrito o
	   all’assorbimento di prodotti
	 › Prolunga la vita utile del nastro
	 › Economicità di gestione

• Alta resistenza e basso allungamento
	 › Manutenzione ridotta
	 › Prolunga la vita utile del nastro
	 › Economicità di gestione

• Facile da pulire
	 › Carica batterica ridotta
	 › Riduce i rischi di contaminazione

• A doppia copertura, profilato, bianco e light blue
	 › Per numerose applicazioni
	 › Utilizzato in molti settori industriali

• Flessibile
	 › Utilizzato in applicazioni critiche con 		
	   avvolgimenti su penna

Applicazioni

KleenEdge è solitamente utilizzato in applicazioni in cui
è difficile o impossibile utilizzare la sigillatura dei bordi
Amseal. KleenEdge ha la capacità di avvolgersi su penne
ridotte e può essere utilizzato su pianali a rulli, piani di
scorrimento e applicazioni in conca.
La gamma di nastri KleenEdge è utilizzata in aree di
lavorazione degli alimenti ad alto rischio quali:

• Panificazione
• Pasticceria
• Lavorazione di carni, pollame e pesce
• Prodotti lattiero-caseari
• Lavorazione di frutta & verdura

La protezione contro i microbi comincia da una corretta
igiene e pulizia. Le buone pratiche correnti di pulizia
e igiene restano essenziali e devono essere sempre
applicate.

Resistenza

La nostra tecnologia con tessuti anti-sfilacciamento rende
i nostri nastri più forti e resistenti che mai. Il loro ciclo
di vita è molto più duraturo, rimanendo intatti più a
lungo e rispettando ancora di più le esigenze di sicurezza
alimentare, riducendo il rischio di contaminazione del
prodotto a causa dello sfilacciamento del tessuto.

Risultati dei test di resistenza allo sfilacciamento ed usura*:

Nastro anti-sfilacciamento di 
Ammeraal Beltech

Miglior nastro del
principale concorrente

*risultati ottenuti dopo aver sottoposto entrambi agli stessi 
test di laboratorio
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Competenza professionale, soluzioni 
di qualità e assistenza locale per 
soddisfare tutte le vostre esigenze nel 
campo dei nastri trasportatori.
ammeraalbeltech.com/it

Ammeraal Beltech
Via G.Puccini, 10
40012 Calderara di Reno (BO)
Italia

T +39 051 660 6006
info-it@ammeraalbeltech.com

ammega.com

Informazioni soggette a modifi ca per i continui aggiornamenti. Ammeraal Beltech non si assume alcuna responsabilità per l’utilizzo scorretto delle presenti 
informazioni. Queste informazioni sostituiscono quelle precedenti. Tutte le attività e i servizi off erti da Ammeraal Beltech sono soggetti ai termini e condizioni 
generali di vendita e spedizione, così come applicate dalle sue aziende operative.

Member of Ammega Group. 

Ammeraal Beltech è 
membro dell’European 
Hygienic Engineering & 
Design Group

Nastri certificati Food Grade 
secondo gli standard EC 
1935/2004 e FDA, che vi aiutano 
nel rispetto dei regolamenti ISO 
22000 (in precedenza HACCP)


