
KleenEdge non effilochable
Protection contre les contaminations

Avec KleenEdge, les bords 
restent propres pendant
l’utilisation de la bande. Cette 
caractéristique empêche tout 
risque de contamination qui 
peut se produire suite à l’usure 
des bords de la bande lors de 
frottements latéraux.

En se focalisant sur 
l’hygiène, Ammeraal 
Beltech a développé la 
gamme KleenEdge afin 
de minimiser les sources 
de contamination suite à 
l’effilochage des bords de 
bandes.

Innovation and
Service in Belting

FR

La construction KleenEdge est conçue 
de manière à ce que le tissu de traction 
soit fermement maintenu dans un
sandwich thermoplastique robuste 
et non fissurable. Il est extrêmement 
difficile d’arracher les fibres même 
lorsque le bord s’use. Habituellement, 
dans ces conditions, les bandes 
classiques peuvent perdre des fibres, 
mais pas les bandes KleenEdge.



Food Grade belts  
comply with 
EC1935/2004 
and FDA standards

Food Grade belts  
comply with 
EC1935/2004 
and FDA standards

Ammeraal 
Beltech member 
European Hygienic 
Engineering 
& Design Group

Innovation et Services dans le secteur des bandes

Avantages concernant la sécurité alimentaire

La protection de la couche de traction est le secret pour
en assurer une longue durée de vie. Partout ou il existe
un risque de contamination, de rétrécissement et de
déformation de bandes. Les bandes qui souffrent de
ces problèmes sont difficiles à guider et sont souvent
endommagées. KleenEdge fournit des solutions aux
problèmes courants et contribue à la mise en oeuvre de 
vos programmes HACCP..

• Pas d’arrachement des longues fibres
 › Évite la contamination par des fibres
 › Amélioration de la durée de vie
 › Réduction des coûts d’exploitation

• Couche de traction encapsulée
 › Pas de rétrécissement dû à la friction ou à  
   l’immersion du produit
 › Bandes de longue durée de vie
 › Faibles coûts d’exploitation

• Haute résistance, faible allongement
 › Peu d’entretien
 › Durée de vie améliorée
 › Faibles coûts d’exploitation

• Facile à nettoyer
 › Moins de bactéries
 › Réduction des risques de contamination

• Bandes blanches ou bleues ,1 pli, 2 plis avec face 
inférieure gaufrée ou non
 › Dans grand nombre d’applications
 › Utilisée dans beaucoup industries

• Souplesse
 › Utilisé dans des applications difficiles avec des  
   sabres ou des diamètres d’enroulement très faibles

Applications

KleenEdge est généralement utilisé dans des applications
où il est difficile, voire impossible d’utiliser le
renforcement de bord « Amseal ». La gamme
KleenEdge peut être utilisé sur de très faibles diamètres
d’enroulement, sur des transporteurs à rouleaux, tapis
sur sole de glisse et convoyeurs en auge.
La gamme de bandes KleenEdge est destinée aux zones
de transformation des aliments à haut risque, telles que:

• Boulangerie
• Confiserie
• Transformation de la viande, volaille et poisson
• Produits laitiers
• Traitement des fruits et des légumes

La protection contre les microbes commence par une
bonne hygiène et une propreté irréprochable. Les
processus de nettoyage et d’hygiène déjà appliqués
demeurent essentiels et doivent être maintenus.

Durabilité

Notre technologie non effilochable signifie que nos
bandes sont plus résistantes et robustes que jamais. Elles
fonctionnent et demeurent intactes plus longtemps et
permettent une bien meilleure hygiène alimentaire en
réduisant la contamination due à l’effilochage du tissu.

Résultats des essais d’effilochage/fiabilité * :

Bande non effilochable
Ammeraal Beltech

Bande équivalente des
principaux concurrents

* Résultats obtenus lors d’essais identiques en laboratoire
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Conseils d’experts, solutions de 
qualité et service local, pour tous 
vos besoins en matière de bandes.
ammeraalbeltech.com/fr

Ammeraal Beltech
Zone Industrielle A, BP 447
Rue Marcel Dassault
F-59474 Seclin Cedex, France

T +33 3 20 90 36 00
info-fr@ammeraalbeltech.com

ammega.com

Ces informations sont sujettes à modifi cation en raison des transformations constantes. Ammeraal Beltech ne sera pas tenu pour responsable en cas de 
mauvaise utilisation des informations indiquées ci-dessus. Ces informations remplacent les informations précédentes. Toutes les activités réalisées et les 
services fournis par Ammeraal Beltech sont soumis aux termes et conditions générales de vente et de livraison, tels qu’ils sont appliqués par ses sociétés 
Ammeraal Beltech locales.

Member of Ammega Group. 


