
Hygienic Amseal  
Veilige-randoplossing 

Door zich op dit gebied te 
concentreren heeft Ammeraal 
Beltech een betrouwbaar 
beschermingssysteem 
ontwikkeld om te voorkomen dat 
bandranden vervuilen en gaan 
rafelen. 

Dit systeem verhindert ook dat 
bacteriën de binnenkant van de band 
binnendringen, waardoor wordt 
voldaan aan de ISO 22000-eisen 
(voorheen HACCP).

Als toonaangevende fabrikant van 
productie- en transportbanden 
voor de voedingsmiddelenindustrie 
heeft Ammeraal Beltech hygiëne 
tot een essentieel onderdeel 
van het bedrijf gemaakt in de 
voedingsmiddelenproductie. 

In aanvulling op onze andere 
hygiënische concepten, zoals Non-
fray en KleenEdge, sluit Hygienic 
Amseal de bandrand aan alle kanten 
volledig af en laat de topcoating 
intact. 
Amseal kan worden gebruikt in een 
groot assortiment bandenseries, 
op banden met weefsels op de 
achterkant en op banden met een 
coating aan beide zijden, waaronder 
Nonex, Ropanyl (TPU), Peflex (PE), en 
Amtel (TPE). 
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Deskundig advies 
Voor elke band die u wenst
Lokale voorraad & service.
ammeraalbeltech.com/nl

Ammeraal Beltech
Foxtrot 12, Postbus 38 
1700 AA Heerhugowaard
Nederland

T +31 (0)72 575 1212
info-nl@ammeraalbeltech.comDoor voortdurende ontwikkelingen zijn de gegevens aan wijzigingen onderhevig. Ammeraal Beltech sluit iedere verantwoordelijkheid voor onjuist gebruik 

van bovenstaande informatie uit. Met deze uitgave vervallen alle vorige en de daarin vermelde informatie. Alle activiteiten en diensten uitgevoerd door 
Ammeraal Beltech zijn onderhevig aan de algemene verkoop- en leveringsvoorwaarden, toegepast door haar werkmaatschappijen.

Unieke voedselveiligheidstechnologie
De Amseal-technologie berust op het aanbrengen van een 
thermoplastisch materiaal op de bandrand, die met speciale 
apparatuur wordt gescheiden. De unieke twee-stappengeometrie 
zorgt ervoor dat de bovenlaag die in contact komt met voedsel 
niet wordt onderbroken en dat het weefsel in de band volledig 
wordt afgesloten. 

Met Amseal is het oorspronkelijke bandoppervlak over de gehele 
breedte afgesloten en glad, waardoor de band gemakkelijker 
te reinigen is (voedselveiligheid), beschermd is tegen vocht en 
verontreiniging en mechanisch zeer sterk is. 

Het unieke Hygienic Amseal-concept kan worden toegepast 
op alle Ammeraal Beltech banden (mono-, twee- of drie-
inlagebanden) en met vele profielen. 

Grootste voordelen:
•	 Verbeterde hygiëne 
•	 Eenvoudige reiniging
•	 Minder risico op kruisbesmetting
•	 Eliminatie van weefselcontaminatie
•	 Compatibiliteit met schrapers 
•	 Eliminatie van contaminatie door 

garenrafels 
•	 Langere levensduur van de band 
•	 Kostenbesparingen tijdens 

reinigingsperioden en in het water-/
reinigingsmiddelenverbruik

•	 Onbeperkte flexibiliteit van de band 
•	 Modern-, betrouwbaar- en 

duurzaam ontwerp
•	 Verbeterde esthetiek  
•	 Verkrijgbaar in veel  

verschillende kleuren

Hygienic Amseal is de eerste-keusoplossing voor voedingsmiddelentoepassingen in bedrijfstakken zoals in 
bakkerijen en voor zoetwaren, vlees, gevogelte, visverwerking, zuivel, fruit en groente.

Banden met een klassiek Amseal-randenbeschermingssysteem kunnen worden toegepast in een groot aantal 
verschillende bedrijfstakken, bijvoorbeeld in de farmaceutische industrie, de landbouw, in de rubber- en 
bandensector, tabak, verfspuitwerk van hout en op luchthavens.  

Ammeraal Beltech 
is member of 
European Hygienic 
Engineering & 
Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your ISO 
22000 requirements 
(previously HACCP)

Amseal randen aan de  
boven- en onderkant Unieke twee-stappen geometrie 

Draairichting


