
Nastri Duratemp
Vincono sulle alte temperature dei forni 

La sicurezza alimentare, la 
qualità, la durata in esercizio e i 
programmi di sanificazione sono 
tutti fattori fondamentali per 
l'industria dei prodotti da 
forno. Accogliere queste sfide 
come potenziali "opportunità di 
miglioramento" può aggiungere 
un enorme valore alla tua 
attività. 

Ammeraal Beltech ti fornisce i 
migliori nastri trasportatori in 
poliuretano per uso alimentare, 
con una gamma completa di 
accessori che ridurranno al 
minimo la manutenzione 
e ottimizzeranno i livelli di 
igiene. 

Oggi presentiamo Duratemp, 
i nastri trasportatori sintetici 
resistenti alle alte temperature 
che garantiscono una 
resistenza ottimale ad 
elevate temperature di 
esercizio, funzionando in 
modo affidabile fino a +115 °C 
e resistendo a picchi fino a  
+130 °C!

Ammeraal Beltech è l’azienda 
leader mondiale nella 
progettazione, la produzione 
e l’assistenza in fatto di nastri 
trasportatori con prestazioni 
elevate. Oggi, siamo presenti in  
150 paesi nel mondo. 
Ammeraal Beltech ha il più vasto 
portfolio di nastri e accessori di 
qualità dell’industria. 

Caratteristiche principali
• Resistenza alle alte temperature, 

con picchi fino a +130 °C
• Poliuretano termoplastico a 2 tele 
    di colore bianco
• Flessibilità eccellente fino a soli 

6 mm di diametro nel punto di 
trasferimento a penna fissa

• Basso attrito sul lato di scorrimento
• Conforme alle normative standard 

alimentari EC 1935/2004, EU 
10/2011 e FDA

Benefici
• Prestazioni efficienti ad alte 

temperature
• Effetto di imbrunimento ridotto
• Durata in esercizio estesa
• Tessuto resistente all’inquinamento 

esterno
• Giunzione semplice e affidabile, 

anche in loco
• Tenuta in guida efficiente con 

elevata stabilità laterale
• Può essere utilizzato con sistemi 

metal detector

Applicazioni tipiche
• Nastri di prelievo e di alimentazione 

per l’industria dei prodotti da forno
• Linea per la lavorazione di pizza, 

tortillas e biscotti

Innovation and
Service in Belting
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Competenza professionale, soluzioni 
di qualità e assistenza locale per 
soddisfare tutte le vostre esigenze nel 
campo dei nastri trasportatori.
ammeraalbeltech.com/it

Ammeraal Beltech
Via G.Puccini, 10
40012 Calderara di Reno (BO)
Italia

T +39 051 660 6006
info-it@ammeraalbeltech.comInformazioni soggette a modifi ca per i continui aggiornamenti. Ammeraal Beltech non si assume alcuna responsabilità per l’utilizzo scorretto delle presenti 

informazioni. Queste informazioni sostituiscono quelle precedenti. Tutte le attività e i servizi off erti da Ammeraal Beltech sono soggetti ai termini e condizioni 
generali di vendita e spedizione, così come applicate dalle sue aziende operative.

La sicurezza alimentare inizia dai fornitori

I nastri trasportatori sono a diretto 
contatto con gli alimenti lavorati.

Per Ammeraal Beltech, prevenire qualsiasi 
rischio biologico, materiale o chimico che 
possa provenire dal nastro è fondamentale. 

I nostri nastri trasportatori sono costruiti in 
linea con tutti i principi igienici, le strategie e 
le considerazioni ingegneristiche che devono 
essere applicate nella fase di progettazione dei 
nastri affinché questi non diventino una fonte 
di contaminazione per i prodotti alimentari 
lungo tutta la tua linea di produzione. 

Come possiamo garantirti 
una sicurezza alimentare e un 
controllo di qualità costanti?

Conosciamo il tuo settore, 
comprendiamo l'importanza di 
mantenere costante l'operatività 
produttiva e sappiamo quanto 
negativo,e costoso, possa essere il 
tempo d’inattività delle macchine. 

Ecco perché abbiamo progettato 
il migliore nastro per l'industria 
dei prodotti da forno, aiutandoti a 
raggiungere e mantenere tutti gli 
standard di sicurezza alimentare.

Dati tecnici
Duratemp EM 6/2 00+02 White M1 FG HR 

Codice articolo 571779 
Finitura del lato 
trasporto Liscio; opaco; distaccante

Diametro minimo 
del rullo

Flessione: 6 mm 
Controflessione: 10 mm 

Temperatura di 
esercizio -20 °C / +115 °C con picchi fino a +130 °C

Conformità agli 
standard alimentari EC 1935/2004; EU 10/2011; FDA secondo il paragrafo 177.2600

M1 = finitura opaca fine; FG = Conforme agli standard di sicurezza alimentare ; HR = resistente al calore

Duratemp è il nastro sintetico termoplastico 
adatto al contatto con gli alimenti ed 
estremamente resistente al calore di Ammeraal 
Beltech, progettato specificamente per 
l'industria dei prodotti da forno. 

Grazie alle sue efficienti prestazioni alle 
alte temperature di esercizio con picchi 
fino a +130 °C, Duratemp garantisce una 
maggiore durata e un ridotto effetto di 
imbrunimento rispetto a tutti gli altri nastri 
termoplastici di alimentazione e di prelievo 
utilizzati nell’industria dei prodotti da forno. 
Inoltre, l’efficiente tenuta in guida 
di Duratemp elimina il rischio di 
sfilacciamento del bordo del nastro. 

Ammeraal Beltech 
member European 
Hygienic Engineering  
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)


