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Laminoir de pate
Bandes synthétiques bleues claires

Innovation et réduction des colts ~ Les normes d’hygiene et de sécurité  Notre nouvelle bande Ropanol,

les laminoirs de pate alimentaire ne cessent d'évoluer. spécialement concue pour les
Clest pour cette raison quAmmeraal  applications dédiées aux laminoirs,
Beltech ne cesse dapporter des offre de nombreux avantages :
innovations a la conception et + Performances fiables et durables
a la fabrication de ses bandes + Sécurité alimentaire améliorée grace a
transporteuses et de process. la surface de bande bleu clair facilitant

le contréle de la contamination

+ Conformité totale aux normes de
sécurité alimentaire CE 1935/2004
et de la FDA

Innovation and
Service in Belting



Ammeraal Beltech

" Ammeraal Beltech
GHGDG member European

Hygienic Engineering
ol & Design Group
Food Grade belts comply
with EC 1935/2004
and FDA standards
supporting your
= ISO 22000 requirements
F mn (previously HACCP)
/ . V4 . . . Y
Sécurité alimentaire, qualité de
produits ameliorees et coUts réduits
Ropanol EM 8/2 0+00 light blue AS FG pour les laminoirs de pate.
Caractéristiques Avantages
Bandes bleues claires + Qualité du produit accrue
meilleur contréle visuel de la répartition et
du dosage de la farine sur la surface bleue
du tapis
+ Sécurité alimentaire et hygiene améliorées
détection facile de la contamination
Nouvelle bande Ammeraal ) Coqts reduits . A A e
Beltech bleu clair moins de gaspillage grace a l'optimisation
du dosage de la farine
Surface anti-adhérente exceptionnelle + Propriétés anti-adhérentes exceptionnelles et

durables

blanches traditionnelles

+ Nettoyage facilité par rapport aux bandes

Revétement résistant a I'huile et a la + Durée de vie améliorée
farine

Bande blanche traditionnelle

Technical data
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Belt thickness

Item code
Force at 1%
CN elongation

572080 Ropanol EM 8/2 0+00 light blue AS FG 1.5
AS = Anti-Static, FG = Food Grade (EC and FDA)

diameter (mm)

Flexing

30

Ammeraal Beltech a toujours mis accent sur I'hygiéne et la sécurité alimentaire et a développé des solutions telles que
les bandes homogeénes, les bandes antimicrobiennes, les bandes non effilochables et les bandes bleues claires,

pour vous donner un net avantage dans la réduction des risques de contamination.

Travaillez avec les meilleurs !

Competenza professionale, soluzioni
di qualita e assistenza locale per
soddisfare tutte le vostre esigenze nel
campo dei nastri trasportatori.
ammeraalbeltech.com/it
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Nastri a Manicotto
Nastri a Progetto
Nastri Omogenei
Fabbricazione e

Nastri Modulari
Assistenza

Nastri Sintetici
-
-
H
: |

Informazioni soggette a modifica per i continui aggiornamenti. Ammeraal Beltech non si assume alcuna responsabilita per 'utilizzo scorretto delle presenti
informazioni. Queste informazioni sostituiscono quelle precedenti. Tutte le attivita e i servizi offerti da Ammeraal Beltech sono soggetti ai termini e condizioni
generali di vendita e spedizione, cosi come applicate dalle sue aziende operative.

Member of Ammega Group.

Ammeraal Beltech

Via G.Puccini, 10

40012 Calderara di Reno (BO)
Italia

T +39 051 660 6006
info-it@ammeraalbeltech.com
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