
脱模机输送带
烘焙行业专用

这些输送带非常适合用于各种烘焙产
品（如面包、小圆点心和比萨饼）的连续
脱模。

艾玛拉皮带的脱模机输送带是烘焙行
业的食品安全和高效解决方案，应对不
断变化的表面和复杂表面时运行平稳。

艾玛拉皮带为烘焙生产线的脱模机应
用研发了专用输送带。

Innovation and
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输送带主要特性
• 浅蓝色输送带
• 抗菌特性
• 食品级输送带表面涂层及配件
• 耐高温
• 具有高负载能力3层结构设计
• 出色的耐油脂特性
• 横向稳定的输送带结构
• 设计为适合所有定位环

客户收益
• 由于采用浅蓝色而实现了深度卫生
• 可靠脱模
• 食品安全
• 可简便、快捷地更换定位环和
     吸嘴
• 延长了输送带使用寿命



在全球范围内为您提供可持续输送带解决方案的本地合作伙伴。

www.ammeraalbeltech.com

本信息会因持续开发而变更。艾玛拉皮带对不当使用上述信息不承担责任。本信息取代此前的信息。
艾玛拉皮带公司举行的所有活动、提供的所有服务均依据于一般销售与交付条款和条件，由其运营公司付诸实施。

扫描二维码
查询您当地的联系人
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艾麦佳（中国）投资有限公司
地址: 上海市长宁区凯旋路1398号
长宁国际发展广场3 号楼1602室
电话: 400 633 0900

www.ammeraalbeltech.com
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吸嘴技术

采用最优质的硅酮橡胶精密模制成各种柔韧、极其耐用的
脱模机吸嘴。食品级脱模机吸嘴的额定工作温度范围为 
-51°C - +204°C。

对于许多烘焙操作流程来说，脱模机吸嘴定位环是必不可
少的配件。这些定位环可实现自身和吸嘴的高效安装和拆卸，
如同拧螺丝般简单方便。独特的“旋入式”设计使无
论安装或拆卸都简便可行，从而减少停机时间。定位环和吸嘴
是采用食品级材料制作而成，还可选配由金属可探测材料制作
的型号。

名称
Nonex EM 15/3 00+15 Light Blue AM FG

涂层
织物
1%定伸长度
布层数

其他属性
颜色
表面涂层厚度/花纹
底面

脱模机吸嘴可提供适用于
金属检测仪的型号。

扫描观看视频
通过我们的 YouTube 频道观看艾玛拉皮带的脱模机

吸嘴安装指导视频。 请访问网址 
www.youtube.com/ammeraalbeltechgroup 或扫

描上面的二维码观看视频。
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Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

独特的“旋入式”工具为更换吸嘴和定位环提供了最
有效的方法，减少了维护停机时间。

改进对破损输送带颗粒的光学检测

浅蓝色输送带和配件（如吸嘴），可帮助您更好、更快、更精确地
识别何时、在什么部位进行消毒。
蓝色输送带的颜色可大大改进对破损输送带颗粒的光学检测，
这些颗粒会在生产线上造成食品污染。 

技术参数

料号 描述 硬度[绍氏] 1%定伸长度
硬度[mm] 最小带轮直径 [毫米]

总厚度 顶部涂层  正向转弯 反向转弯

576120 Nonex EM 15/3 00+15 Light Blue AM FG 65A 15 5.0 1.5 120 220
AM= 抗菌l ; FG = 食品级


