
Entkapsler-Bänder
für die Backwarenindustrie

Diese Bände eignen sich ideal für 
die Entnahme von verschiedenen 
Bäckereierzeugnissen wie 
Brot, Brötchen und Pizza in der 
Verarbeitungslinie.

Ammeraal Beltech-Entkapslerbänder 
sind eine lebensmittelsichere und 
effiziente Lösung für industrielle
Bäckereien, und sie funktionieren 
auch bei unterschiedlichen und 
komplexen Oberflächen.

Ammeraal Beltech hat spezielle 
Prozessbänder für Entkapsler-
Anwendungen in Bäckerei-
Produktionslinien entwickelt.

• Hochtemperaturbeständig
• Lebensmittelsichere und 

zuverlässige Blechentleerung

Innovation and
Service in Belting

DE



Innovation & Service in Belting
Hauptmerkmale des Bandes

• Für den Lebensmittelkontakt geeignete PVC-Beschictung
• Schwere, dreilagige Ausführung
• Sehr gute Öl- und Fettbeständigkeit
• Querstabile Bandkonstruktion
• Hohe Temperaturbeständigkeit
• Entwickelt, um für alle Saugnäpfe zu passen

Vorteile für den Kunden

• Zuverlässige Entnahme aus der Backform
• Lebensmittelsicherheit
• Problemloser und schneller Austausch von Halterunge 
   und Saugnäpfen
• Längere Bandlebensdauer 

Bandbezeichnung
Nonex EM 9/3 00+20 White FG

Tragseitenbeschichtung
Gewebe
SD-Wert bei 1%
Anzahl Lagen

Zusätzliche Eigenschaften
Farbe
Tragseitenbeschichtung
Laufseitenbeschichtung

Das einmalige Eindrehwerkzeug
bietet die effizienteste Methode

für den Austausch von Saugnäpfen
und Halterungen und reduziert

somit die Ausfallzeit aufgrund von
Wartungsarbeiten.

FÜR VIDEO SCANNEN

Sehen Sie sich das Ammeraal Beltech-Anleitungsvideo 
zur Montage von Entkapsler-Saugnäpfen auf unserem 

YouTube-Kanal an. 
Besuchen Sie www.youtube.com/ammeraalbeltechgroup 
oder scannen Sie den QR-Code oben, um sich das Video 

anzusehen.

Entkapsler-Saugnäpfe sind
aus metalldetektierbarem
Silikonkautschuk.

Saugnapftechnologie

Silikonkautschuk höchster Qualität wird zu 
unterschiedlichen flexiblen und extrem haltbaren 
Entkapsler-Saugnäpfen präzise geformt. 
Lebensmitteltaugliche Entkapsler- Saugnäpfe sind für 
Temperaturen von –51 °C bis +204 °C ausgelegt.

Brot-Entnahme-Saugnapf-Halterungen sind bei 
vielen Bäckereiprozessen äußerst wichtig. Diese 
Saugnapfhalterungen bieten die effizienteste Methode
zum Ein- und Ausbau sowohl der Saugnäpfe als auch der
Halterungen. Durch die einzigartige „Twist-In“-Funktion
ist das jetzt so einfach wie das Drehen einer Schraube. 
Ihre Wartungs- und Ausfallzeiten werden durch das 
schnelle Einsetzen und Entfernen der Halterungen und 
Saugnäpfe erheblich reduziert. Alle Halterungen sind aus 
FDAzugelassenem, metallnachweisbarem Material.
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Kompetente Beratung, Service und 
hochwertige Lösungen für Ihren 
gesamten Bandbedarf.
ammeraalbeltech.com/de

Ammeraal Beltech
Mercatorstr. 103
21502 Geesthacht
Deutschland

T +49 4152 937 0
info-de@ammeraalbeltech.com

ammega.com

Änderung dieser Informationen aufgrund ständiger Weiterentwicklung vorbehalten. Ammeraal Beltech übernimmt keine Haftung für die missbräuchliche 
Verwendung obiger Informationen. Diese Informationen ersetzen frühere Veröff entlichungen. Alle Leistungen und Lieferungen durch Ammeraal Beltech 
unterliegen den allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen seiner Betriebe.

Member of Ammega Group.

Technische Information
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576050 Nonex EM 15/3 00 + 15 White FG 5.0 65A 1.5 15 120

Ammeraal Beltech 
member European 
Hygienic Engineering  
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)


