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Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

Nastri omogenei rilevabili ai raggi X e al 
metal detector per migliorare la sicurezza 
alimentare e prevenire la presenza di 
corpi estranei

La gamma di nastri Soliflex XMD aiuta a rilevare eventuali 
frammenti di nastro attraverso un collaudato sistema di 
verifica della sensibilità. Il nastro funziona con i metal detector 
e con le macchine a raggi X.
Speciali test card aiutano a determinare la dimensione 
minima: qual è il più piccolo frammento di nastro che può 
essere rilevato? La dimensione minima dipende da molti 
fattori, come ad esempio tipo e dimensione di x-Ray o metal 
detector, la velocità del nastro, le vibrazioni, l'umidità, il 
prodotto trasportato, la forma e la posizione dei frammenti. 
Dal momento che non esiste uno standard industriale per 
la più piccola particella rilevabile, le test card Soliflex XMD 
risultano ancora più utili, in quanto aiutano a determinare i 
parametri corretti.

4  Soliflex CB TPU/30 light blue 800mm FG 1 row XMD
4 Soliflex RS TPU/25 M1T R18 B light blue FG XMD

• CARATTERISTICHE
• Disponibile in TPU
• Nastri trasportatori alimentari conformi ai regolamenti 

CE 1935/2004 e FDA
• Disponibile Soliflex Center Bar (CB) per applicazioni ad 

ingranamento positivo
• Flessibile, per applicazioni su nastri piani e a conca
• Soliflex RS XMD rinforzato con aramide per applicazioni 

con azionamento per attrito
• Accessori come listelli e Bordoflex

BENEFICI
• Facile individuazione dei frammenti di nastro rotto
• Bordi e coperture sigillati al 100%
• Facile da tagliare in diverse dimensioni, senza 

comprometterne la qualità
• Eccellenti proprietà igieniche in linea con i requisiti 

ISO 22000 (precedentemente HACCP)
• Ampio intervallo della temperatura di esercizio, 

da -20 °C fino a 70 °C, a seconda del codice prodotto


