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Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 and FDA 
standards supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

Scheda informativa sul prodotto 
Soliflex RS 

Nastro omogeneo a ridotto 
allungamento con eccellenti 
proprietà igieniche
I nastri omogenei sono utilizzati per il retrofit e la 
sostituzione dei nastri sintetici e per portare l'igiene a 
un livello superiore. A differenza dei tradizionali nastri 
omogenei ad attrito che si allungano molto facilmente, 
il nuovo nastro Soliflex RS ha una resistenza simile a 
quella di altri nastri sintetici e migliorerà la vostra sicurezza 
alimentare. 

I nuovi nastri Soliflex RS sono lastre termoplastiche 
estruse dotate di trefoli di rinforzo in aramide per evitare 
l'allungamento del nastro. Prodotte secondo specifiche 
rigorose, queste lastre possono essere tagliate su misura e 
saldate.

4 Soliflex RS TPU/25 M1T R18 B l. blu FG
4 Soliflex RS TPU/30 l. blu FG

• Disponibile in TPU 
• Nastri trasportatori alimentari conformi ai regolamenti 

CE 1935/2004 e FDA
• Profilo diamond top R18 per ridurre l'attrito su guide e 

piani di scorrimento
• Coperture con finitura lucida o opaca M1 per facilitare la 

pulizia ed il rilascio del prodotto
• Flessibile, per applicazioni su nastri piani e in conca.
• Rinforzato con aramide, che garantisce un ridotto 

allungamento o deformazione del nastro

• Bordi e coperture sigillati al 100%
•  Facile da tagliare i diverse dimensioni, senza tuttavia 

comprometterne la qualità
•  Eccellenti qualità igieniche, soddisfa i requisiti ISO 22000 

(precedentemente HACCP)
•  Retrofit del nastro senza problemi per la sostituzione di 

nastri omogenei sintetici o tradizionali
•  Funziona a temperature comprese tra -20 °C e 70 °C

BENEFICI

CARATTERISTICHE

IDEALE PER 
L'INDUSTRIA 
ALIMENTARE 


