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Comprendre vos process de production
Ammeraal Beltech dispose des solutions de bandes appropriées pour le traitement des fruits et 
légumes: réception et alimentation, parage, découpe, lavage, séchage, tri optique, blanchiment, cuisson, 
pasteurisation, refroidissement, congélation, emballage et logistique.

Ammeraal Beltech travaille en partenariat avec des distributeurs et des équipementiers pour fournir des 
solutions de traitement des bandes transporteuses qui peuvent bénéficier principalement à la sécurité 
alimentaire, à l’amélioration de la qualité des produits, à la réduction des temps de maintenance et à la 
diminution des coûts de fabrication.

Ammeraal Beltech 
member of the European 
Hygienic Engineering 
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 and FDA 
standards supporting your  
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

Solutions innovantes répondant aux défis des clients :

Défis de l’industrie Solution Ammeraal Beltech
Désinfection en profondeur • Conception hygiénique de l’ensemble de notre gamme de produits, 

rendant le nettoyage plus facile, moins long et plus rentable
Produit collant et humide • Matériau anti-adhérent ou finition des bandes. Une petite surface 

de contact est la clé
Conditions de fonctionnement 
extrêmes

• Bandes conçues pour les environnements de travail éprouvants

Durée de vie des bandes  • Résistance et solidité uniformes des bandes indépendamment de 
la température et du nettoyage - Bandes modulaires résistantes à 
l’oxydation

• Les courroies synchrones nécessitent moins de tension et 
d’entretien - Bandes à mailles Ultrascreen, bandes homogènes 
Soliflex, bandes transporteuses à entraînement positif AMMdrive

Aucune panne de bande • Matériau incassable
• Bandes résistantes aux impacts

Votre partenaire de confiance pour votre 
programme de sécurité alimentaire



SAFE & CLEAN 
Génération de bandes issue du concept SAFE & CLEAN 
d’Ammeraal Beltech

La sécurité alimentaire est plus importante que jamais! En tant 
que fabricant leader de bandes transporteuses et de process, 
en particulier pour l’industrie alimentaire, Ammeraal Beltech 
développe en permanence de nouvelles générations de 
produits et de solutions axés sur l’hygiène, la pierre angulaire 
de votre activité et de celle d’Ammeraal Beltech. La confiance 
dans notre démarche en matière de sécurité alimentaire est 
la raison primordiale justifiant le choix d’Ammeraal Beltech 
comme fournisseur de bande.

Le concept SAFE & CLEAN vous aide de deux manières :

SAFE
•  Des produits sûrs, en totale conformité avec les normes 

internationales telles que la CE 1935/2004, l’UE 10/2011 et 
celles de la FDA

•  Des bandes à la conception, aux couleurs et aux matériaux 
qui vous aident à répondre aux exigences de la norme 
ISO 22000 (anciennement HACCP)

•  Des solutions innovantes pour éviter la migration vers les 
denrées alimentaires

•  Des fiches techniques et attestations pour la traçabilité des 
matériaux utilisés

CLEAN
•  Des bandes nettoyables facilement et rapidement
•  Une réduction drastique des coûts de nettoyage
•  Moins de main-d’œuvre, d’eau et de détergent requis
•  Des conceptions uniques pour une aptitude au nettoyage 

facilitée (pas d’endroits où les bactéries peuvent se 
dissimuler) 

•  La possibilité de nettoyer la bande en mouvement 
•  Un meilleur contrôle de la contamination croisée, grâce 

au contraste visible entre la bande bleue et le produit 
alimentaire

Ammeraal Beltech SAFE & CLEAN réduit vos coûts 

de nettoyage

Ultra-
Clean 

Sprocket
Galet d’entraînement UltraClean pour 
bandes modulaires uni

Bandes à mailles à entraînement positif 
Ultrascreen PRO

Ultra 
screen 

PRO

Bandes homogènes Soliflex

Soliflex 

Bandes modulaires uni MPB de qualité 
alimentaire

uni  
Modular



Gamme de bandes transporteuses détectables 
aux rayons X et aux métaux
La gamme de bandes Dectyl et XMD constitue un grand pas en avant dans le domaine de la sécurité 
alimentaire en ce qui concerne les risques liés aux corps étrangers, en protégeant les consommateurs 
contre le risque de contamination dû à des pièces de bande en plastique cassées.
La gamme de bandes XMD est détectable par les détecteurs de métaux et les rayons X, car elle est 
fabriquée à partir d’un composé détectable de qualité alimentaire présent dans le corps de la bande et 
les accessoires.
Les bandes Dectyl et XMD se caractérisent par leur facilité de remplacement (1:1 par rapport à une 
bande standard classique) avec une durée de vie, une solidité, une flexibilité et une résistance à l’usure 
similaires.

Les cartes de test vous permettent de surveiller la détection 
et d’identifier la taille minimale des fragments de bande. Un kit 
de cartes de test est disponible pour démontrer la détection.
Utilisez les cartes de test pour déterminer la taille minimale 
détectable de la pièce de bande par votre équipement de 
détection dans votre chaîne de transformation alimentaire 
dans des conditions de travail réelles.

4 La gamme de produits détectables aux rayons X et aux métaux: Ultrascreen XMD, Soliflex XMD   

4 La plage détectable aux métaux:  Bandes synthétiques Dectyl, bandes modulaires en plastique 
uni, racleur de nettoyage Ultrascraper



Gamme Soliflex - les bandes homogènes 
hygiéniques
Les bandes Soliflex PRO et PRO mini sont une solution 
gagnante pour l’industrie alimentaire, offrant l’hygiène ultime 
et un coût total d’utilisation réduit.

•  Conception de bande unique et ultra-hygiénique
•  Guidage sans entretien
•  Excellentes propriétés antiadhérentes des produits ; moins 

de déchets, facilité de nettoyage en un minimum de temps et 
réduction du gaspillage d’eau

•  Conception unique des taquets et des galets d’entraînement
•  Positionnement personnalisable des taquets et des accessoires
•  Bandes et accessoires bleus pour une sécurité alimentaire 

accrue
•  Différents profils et revêtements adaptés à différentes 

applications

Bandes à mailles Ultrascreen PRO et XMD
Les courroies synchrones Ultrascreen PRO fonctionnent avec 
la technologie de taquets Soliflex PRO pour s’adapter à votre 
application.

• Aucun glissement

• Auto-centrage

• Plug & play : pas de temps d’adaptation

• Durée de vie prolongée et absence d’entretien

La bande Ultrascreen PRO permet d’éviter les contraintes sur 
les fixations, un niveau élevé de maintenance pour les profils de 
guidage ainsi que les fissures sur les bords. La bande, qui est 
disponible en différentes tailles de mailles, peut être utilisée dans 
une grande variété d’applications d’assèchement.

La bande Ultrascreen XMD est disponible avec des bords 
détectables aux rayons X et aux métaux. Si les bords ou les 
tasseaux contaminent votre produit, cela sera détecté par votre 
détecteur de métaux ou aux rayons X.



Des solutions de bandes adaptées

Courroies synchrones – AMMdrive

• Système de courroies synchrones avec 
revêtement lisse

• Plug & Play (pas de temps de rodage)
• La performance ultime en matière de guidage
• Une réduction de l’énergie nécessaire au 

fonctionnement de votre convoyeur
• Sans tension, installation facile

Large gamme de bandes synthétiques

• PVC Flexam, Nonex et Ropanyl PU de qualité 
alimentaire 

• Excellente résistance à l’huile et aux graisses
• Bonne résistance aux produits de nettoyage
• Disponible en blanc et en bleu
• Haute performance : antimicrobien, anti-

effilochage, anti-rétrécissement

Accessoires pour bandes synthétiques

• Bords scellés hygiéniques Amseal 
• Bordures de contenance ondulées Bordoflex 
• Tasseaux à doigts
• Profils latéraux ou profils de guidage 
• Bandes brosses ou coussins aux motifs, 

couleurs et duretés différents

Bandes modulaires - uni MPB 20 % Open Nub 
Top

• Meilleure qualité antiadhérente
• Excellentes propriétés de drainage
• Amélioration des conditions d’hygiène grâce à:
 La surface en picots ronds et répartis
 Les charnières ouvertes dynamiques
  Galets d’entraînement hygiéniques 

UltraClean



UltraScraper

• De qualité alimentaire et détectable au métal 
pour une sécurité alimentaire accrue

• Excellente efficacité de nettoyage
• Propriétés antimicrobiennes 
• Durée de vie plus longue des bandes et des 

racleurs 
• Convient aux différents types de bandes 

(bandes synthétiques, homogènes ou 
modulaires)

Bandes modulaires - uni BLB

• Bande ouverte ayant un pas de 2 pouces 
et spécifiquement conçue pour la cuisson, 
l’étuvage et le blanchiment de légumes

• Longue durée de vie et frais d’entretien
• Allongement réduit de la bande et réduction 

de la robustesse, même à des températures 
élevées ou dans de l’eau bouillante

Équipement de jonctionnement Maestro

• Cycle de jonctionnement court (environ 
10 min) pour réduire les temps d’arrêt de la 
production 

• Des résultats de jonctionnement cohérents et 
fiables 

• Refroidissement par eau gratuit
• Compact pour une utilisation sur de petits 

convoyeurs ou avec une course courte du 
dispositif de tension

Bandes modulaires - uni MPB, uni S-MPB

• Bande hygiénique robuste à pas de 1 et 
2 pouces convenant aux applications de 
traitement des fruits et légumes

• Applications à basse température (-40 °C) 
dans un tunnel de congélation pour les 
légumes, fruits et baies congelés

• Haute résistance aux chocs
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... et 150 autres centres de service  
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Conseils pratiques
Pour tous vos besoins en bandes

Stock et service locaux
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Member of Ammega Group.

Allemagne
T +49 4152 937-0
info-de@ammeraalbeltech.com 

Argentine
T +54 11 4218 2906
info-ar@ammeraalbeltech.com 

Australie
T +61 3 8780 6000
info-au@ammeraalbeltech.com

Autriche
T +43 171728 133
info-de@ammeraalbeltech.com

Belgique
T +32 2 466 03 00
info-be@ammeraalbeltech.com

Canada
T +1 905 890 1311
info-ca@ammeraalbeltech.com

Chili
T +56 22 656 1600
info-cl@ammeraalbeltech.com 

China
T +86 512 8287 2709
info-cn@ammeraalbeltech.com

Colombie
T +57 1 893 9890
info-co@ammeraalbeltech.com 

Corée du Sud
T +82 31 448 3613-7
info-kr@ammeraalbeltech.com

Danemark
T + 45 7572 3100
info-dk@ammeraalbeltech.com

Espagne
T +34 93 718 3054 
info-es@ammeraalbeltech.com

États-Unis
T +1 847 673 6720
info-us@ammeraalbeltech.com 

Finlande
T +358 207 911 400
info-fi@ammeraalbeltech.com

France
T +33 3 20 90 36 00
info-fr@ammeraalbeltech.com

Hongrie
T +36 30 311 6099 
info-hu@ammeraalbeltech.com

Inde
T +91 44 265 34 244
info-in@ammeraalbeltech.com

Israël
T +972 4 6371485
info-il@ammeraalbeltech.com 

Italie
T +39 051 660 60 06
info-it@ammeraalbeltech.com

Japon
T +81 52 433 7400
info-jp@ammeraalbeltech.com 

Luxembourg
T +352 26 48 38 56
info-lu@ammeraalbeltech.com

Mexique 
T +52 55 5341 8131 
info-mx@ammeraalbeltech.com

Malaisie
T +60 3 806 188 49
info-my@ammeraalbeltech.com

Pays-Bas
T +31 72 57 51212
info-nl@ammeraalbeltech.com

Pérou
T +51 1 713 0069
info-pe@ammeraalbeltech.com

Pologne
T +48 32 44 77 179
info-pl@ammeraalbeltech.com

Portugal
T +351 22 947 94 40
info-pt@ammeraalbeltech.com

République Tchèque
T +420 567 117 211
info-cz@ammeraalbeltech.com

Royaume-Uni
T +44 1992 500550
info-uk@ammeraalbeltech.com

Singapour
T +65 62739767
info-sg@ammeraalbeltech.com

Slovaquie
T +421 255648542
info-sk@ammeraalbeltech.com

Suède
T +46 (0) 10 130 96 00
info-se@ammeraalbeltech.com

Suisse
T +41 55 225 35 35
info-ch@ammeraalbeltech.com

Thaïlande
T +66 2 902 2604-13
info-th@ammeraalbeltech.com

Turquie
T +90 232 877 0700
info-tr@ammeraalbeltech.com

Vietnam
T +84 8 376 562 05
info-vn@ammeraalbeltech.com

Coordonnées Générales:

Ammeraal Beltech 
P.O. Box 38
1700 AA Heerhugowaard
The Netherlands

T +31 (0)72 575 1212
info@ammeraalbeltech.com

ammega.com


